
БАНКЕТНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ 2026



АРЕНДА «ПАЛЬМА» 2026
«Пальма» идеально подходит для проведения незабываемых торжественных  
мероприятий и свадебных церемоний. Мы предлагаем аренду террасы для 
неповторимых праздников на краю скалы с потрясающим видом на море!  
Вы можете сделать выбор из нескольких банкетных предложений: 5 000, 5 500, 
6 000 и 6 500 рублей на одну персону. 

ДЕПОЗИТ НА ПРОВЕДЕНИЕ ЗАКРЫТЫХ МЕРОПРИЯТИЙ:ДЕПОЗИТ НА ПРОВЕДЕНИЕ ЗАКРЫТЫХ МЕРОПРИЯТИЙ:

АРЕНДА РЕСТОРАНА, ВКЛЮЧЁННАЯ В ДЕПОЗИТ:АРЕНДА РЕСТОРАНА, ВКЛЮЧЁННАЯ В ДЕПОЗИТ:
Май / сентябрь / июнь — 110 000 рублей

Июль / август — 140 000 рублей

ПРОВЕДЕНИЕ БАНКЕТА ПОДРАЗУМЕВАЕТ:  ПРОВЕДЕНИЕ БАНКЕТА ПОДРАЗУМЕВАЕТ:  
  
8 ЧАСОВ АРЕНДЫ РЕСТОРАНА С 15:00 ДО 23:00 8 ЧАСОВ АРЕНДЫ РЕСТОРАНА С 15:00 ДО 23:00 
  

ПРОБКОВЫЙ СБОР ПРОБКОВЫЙ СБОР (АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ):(АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ):
Меньше 25 человек — 30 000 рублей

Больше 25 человек — 40 000 рублей

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ: БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ: 
Можно заказать дополнительно исключительно по меню ресторана.

10% СЕРВИСНЫЙ СБОР: 10% СЕРВИСНЫЙ СБОР: 
От стоимости банкетного меню (включая пробковый сбор). 
 
БАНКЕТНОЕ МЕНЮ: БАНКЕТНОЕ МЕНЮ:  
 
5 000/ 5 500 / 6 000/ 6 500 
(включены напитки: морс, вода, кофе, чай)

Май

300 000

320 000

Июнь

380 000

410 000

Июль

550 000

620 000

Август

550 000

620 000

Сентябрь

350 000

380 000

Пн–Пт

Сб-Вс

ПРОВЕДЕНИЕ ВЫЕЗДНОЙ РЕГИСТРАЦИИ, ФУРШЕТОВ  ПРОВЕДЕНИЕ ВЫЕЗДНОЙ РЕГИСТРАЦИИ, ФУРШЕТОВ  
  
НА ВИДОВОЙ ТЕРРАСЕ БЕЗ ЗАКРЫТИЯ РЕСТОРАНА:НА ВИДОВОЙ ТЕРРАСЕ БЕЗ ЗАКРЫТИЯ РЕСТОРАНА:
Аренда видовой террасы — 30 000 рублей в час (минимум 3 часа).

Банкет в стоимость аренды не входит, оплачивается дополнительно  
по банкетному меню (20 — максимальное количество человек).



АРЕНДА «ПАЛЬМА» 2026
ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛОВИЯ: ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ УСЛОВИЯ: 
Закрытие ресторана на 8 часов в период с 15:00 до 23:00, включая подготовку  
и декорирование. Каждый последующий час оплачивается отдельно. Стоимость 
часа — 25 000 рублей (но не позднее 01:00). 

Если осуществляется продление после 23:00 часов, то музыка должна быть  
убавлена на 70% от громкости и играть фоном. 

Если используются конфетти/мишура/лепестки или другой декор, то уборка  
территории оплачивается дополнительно — 15 000 рублей. 

Запуск салюта и пиротехники на территории СКАЛА-КАБАРДИНКА от 25 000  
рублей. Согласовывается предварительно с администрацией города.

ТАЙМИНГ И ПОДРОБНУЮ ПРОГРАММУ МЕРОПРИЯТИЙ  ТАЙМИНГ И ПОДРОБНУЮ ПРОГРАММУ МЕРОПРИЯТИЙ  
  
НЕОБХОДИМО СОГЛАСОВЫВАТЬ С ПРЕДСТАВИТЕЛЕМ ЭКО-ОТЕЛЯ НЕОБХОДИМО СОГЛАСОВЫВАТЬ С ПРЕДСТАВИТЕЛЕМ ЭКО-ОТЕЛЯ 
    
СКАЛА-КАБАРДИНКАСКАЛА-КАБАРДИНКА



АПЕРИТИВ:АПЕРИТИВ:
Канапе на выбор · 30 гр: 
· с курицей и соусом «цезарь» 
· фруктовое 
 
Тарталетка на выбор · 40 гр: 
· с кокосовой панна-коттой и клубникой 
· с сырным муссом и виноградным мармеладом 
· с ванильным кремом · 50 гр 
· с кокосовым кремом · 50 гр

ЗАКУСКИ: ЗАКУСКИ: 
  
Ассорти фермерских сыров · 90 гр 
Карпачо из цуккини и огурца · 100 гр 
Овощная тарелка · 130 гр 
Фокачо с песто / пармезаном · 130 гр 
  

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: 
  
Айвар из перцев и баклажанов с тартином · 180 гр  
Брускета с форелью гравлакс, сливочным сыром, шпинатом, авокадо · 195 гр 
Тар-тар говядина · 135 гр  
  
  
САЛАТЫ: САЛАТЫ: 
  
Фермерский салат с ялтинским луком · 115 гр 
Цезарь с курицей · 120 гр  

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:
  
Гриль шпажка на выбор: курица / креветка / кальмар / рапан / мидии · 160 гр 
Жульен из шампиньонов и белых грибов с багетом · 110 гр  
Хрустящие баклажаны со страчетеллой · 144 гр

ГОРЧИЕ БЛЮДА:ГОРЧИЕ БЛЮДА:
  
Говяжьи щечки с картофельным пюре в «демиглас» и чимичурри · 255 гр  
Утиная ножка конфи с черносливом и соусом «демиглас» · 280 гр 
Филе сибаса с пюре из корня сельдерея и каперсами фри · 170 гр 

  

 
Морс · 200 мл 
Вода · 200 мл 
Чай / кофе · на выбор

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
5 000 РУБЛЕЙ, НА 1 ПЕРСОНУ

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

В стол, на 1 гостя



АПЕРИТИВ:АПЕРИТИВ:
Канапе на выбор · 30 гр: 
· черри, песто, моцарелла 
· моцарелла, прошуто, вяленые томаты 
 
Тарталетка на выбор · 40 гр: 
· с крабовым кремом, маринованым луком, поп-корном из дикого риса 
· с апельсиновым мармеладом и гребешком 
 
Пинчос тар-тар форель и маринованый цуккини · 50 гр 
Профитроли с ореховым пралине · 50 гр

  

ЗАКУСКИ:ЗАКУСКИ:
  
Ассорти фермерских сыров · 90 гр 
Карпачо из цуккини и огурца · 100 гр  
Мясное ассорти · 110 гр 
Овощная тарелка · 130 гр 
Хлебная корзина · 125 гр

  
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:
  
Айвар из перцев и баклажанов с тартином · 180 гр  
Брускета с форелью гравлакс, сливочным сыром, шпинатом, авокадо · 195 гр 
Риет из свиной вырезки с чесночным багетом · 230 гр  
Тар-тар говядина · 135 гр 
Тар-тар форель · 100 гр

  
САЛАТЫ:САЛАТЫ:
  
Зеленый салат с киноа · 125 гр 
Салат с грейпфрутом и креветкой · 130 гр 
Цезарь с курицей · 120 гр  
  

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:
  
Брускетта с печеным чесноком и томатами · 110 гр  
Гриль шпажка на выбор: курица / креветка / кальмар / рапан / мидии · 160 гр 
Жульен из шампиньонов и белых грибов с багетом · 110 гр 
Камамбер фри с ягодной сальсой · 160 гр 
Хрустящие баклажаны со страчетеллой · 144 гр

ГОРЧИЕ БЛЮДА:ГОРЧИЕ БЛЮДА:
  
Говяжьи щечки с картофельным пюре в «демиглас» и чимичурри · 255 гр  
Утиная ножка конфи с черносливом и соусом «демиглас» ·  280 гр 
Филе сибаса с пюре из корня сельдерея и каперсами фри · 170 гр

  
Морс · 200 мл 
Вода · 200 мл 
Чай / кофе · на выбор

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
5 500 РУБЛЕЙ, НА 1 ПЕРСОНУ

В стол, на 1 гостя

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор



АПЕРИТИВ:АПЕРИТИВ:
Канапе на выбор · 60 гр · 2 шт на выбор: 
· моцарелла, прошуто, вяленые томаты и фруктовое  
· с курицей и соусом «цезарь» и фруктовое 
 
Тарталетка с крабовым кремом, маринованым луком, поп-корном из дикого риса · 40 гр 
Профитроли с ванильным кремом · 50 гр 
 
  
ЗАКУСКИ: ЗАКУСКИ: 
  
Ассорти фермерских сыров · 90 гр 
Карпачо из цуккини и огурца · 100 гр  
Мясное ассорти · 110 гр 
Овощная тарелка · 130 гр 
Рыбное ассорти · 110 гр  
Хлебная корзина · 125 гр 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ: 
  
Айвар из перцев и баклажанов с тартином · 180 гр  
Брускета с форелью гравлакс, сливочным сыром, шпинатом, авокадо · 195 гр 
Риет из свиной вырезки с чесночным багетом · 230 гр  
Тар-тар говядина · 135 гр 
Тар-тар форель · 100 гр 
 
САЛАТЫ: САЛАТЫ: 
  
Зеленый салат с киноа · 125 гр 
Салат с грейпфрутом и креветкой · 130 гр 
Салат гриль с ростбифом и овощами · 125 гр 
Цезарь с курицей · 120 гр 
Фермерский салат с ялтинским луком · 115 гр

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ:
  
Брускетта с печеным чесноком и томатами · 110 гр  
Гриль шпажка на выбор: курица / креветка / кальмар / рапан / мидии · 160 гр 
Жульен из шампиньонов и белых грибов с багетом · 80 / 50 гр 
Камамбер фри с ягодной сальсой · 160 гр 
Тако с мясом из свиных ребер и соусом чепотле · 180 гр 
Хрустящие баклажаны со страчетеллой · 144 гр

ГОРЧИЕ БЛЮДА: ГОРЧИЕ БЛЮДА: 
Порционно, 1 шт на выбор   
Вонголе в ароматных травах с чиабаттой · 280 гр  
Говяжьи щечки с картофельным пюре в «демиглас» и чимичурри · 255 гр  
Утиная ножка конфи с черносливом и соусом «демиглас» ·  280 гр 
Филе сибаса с пюре из корня сельдерея и каперсами фри · 170 гр 

Морс · 200 мл 
Вода · 200 мл 
Чай / кофе · на выбор

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
6 000 РУБЛЕЙ, НА 1 ПЕРСОНУ

Порционно, 2 шт на выбор

В стол, на 1 гостя

Порционно,2 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор



 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:
  
Айвар из перцев и баклажанов с тартином · 180 гр  
Брускета с ростбифом, горчично-творожным кремом и картофелем пай · 195 гр  
Брускета с форелью гравлакс, сливочным сыром, шпинатом, авокадо · 195 гр 
Риет из свиной вырезки с чесночным багетом · 230 гр 
Тар-тар говядина · 135 гр 
Тар-тар форель / тунец · 100 гр

 
САЛАТЫ:САЛАТЫ:
  
Зеленый салат с киноа · 125 гр 
Салат с грейпфрутом и креветкой · 130 гр 
Салат гриль с ростбифом и овощами · 125 гр 
Цезарь с курицей / креветкой / форелью · 120 гр· 120 гр 
Фермерский салат с ялтинским луком · 115 гр 
 
 
ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ: ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ: 
  
Батат фри с соусом «горгонзола» · 100 гр/ 30 гр  
Брускетта с печеным чесноком и томатами · 110 гр  
Гриль шпажка на выбор: курица / креветка / кальмар / рапан / мидии · 160гр  
Жульен из шампиньонов и белых грибов с багетом · 110 гр  
Запеченный баклажан с творожным сыром и томатами · 140 гр  
Камамбер фри с ягодной сальсой · 160 гр  
Картофель фри с кетчупом · 100 гр / 30 гр  
Мидии киви · 4 шт  
Поп-корн из мидий с соусом «сливочный унаги» · 200 гр 
Тако с мясом из свиных ребер и соусом «чепотле» · 180 гр 

ГОРЧЕЕ БЛЮДО:ГОРЧЕЕ БЛЮДО:
  
Вонголе в ароматных травах с чиабаттой · 280 гр  
Говяжьи щечки с картофельным пюре в «демиглас» и чимичурри · 255 гр 
Тунец комбу с овощами гриль · 240гр  
Ризотто с морским гребешком, грейпфрутом и эдамаме · 250гр 
Утиная ножка конфи с черносливом и соусом «демиглас» ·  280 гр 
Филе сибаса с пюре из корня сельдерея и каперсами фри · 170 гр 
 
 
Морс · 200 мл 
Вода · 200 мл 
Чай / кофе · на выбор

БАНКЕТНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ 
6 500 РУБЛЕЙ, НА 1 ПЕРСОНУ

ЗАКУСКИ:ЗАКУСКИ:
Ассорти фермерских сыров · 90 гр 
Овощная тарелка · 130 гр 
Мясное / рыбное ассорти · 110 гр 
Карпачо из цуккини и огурца · 100 гр 
Хлебная корзина · 125 гр

АПЕРИТИВ:АПЕРИТИВ:
Канапе на выбор · 60 гр: 
· моцарелла, прошуто, вяленые томаты / фруктовое 
· с курицей и соусом цезарь / фруктовое 
 
Тарталетка  с муссом из форели х/к, икрой · 40 гр 
Пинчос тар-тар говядина с каперсами фри · 50 гр 
Профитроли с шоколадно-вишневым кремом · 50 гр 

Порционно, 2 шт на выбор В стол, на 1 гостя

Порционно, 2 шт на выбор

Порционно, 2 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор

Порционно, 1 шт на выбор


